Roti de porc / Escalope de poulet au thym / Pété de campagne e e e
Jambon cru / Fuseau Lorrain / Rosette / Saucisse aux olives e feni qn [BE i | I
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Condiments, sauces / Dessert : Salade de fruits frais / Brioche Lasagne. ou Emincé de poult ® S . : S °
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Gratin Dauphinois
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Dos de saumon sésame / Buisson de crevettes Glace ou Salade de fruits /

streiff57@gmail.com

/

Pdté Breton / Jambon cuit fumé / Saucisse de jambon
Terrine de Jarret aux herbes / Pdté en crote / Aiguillette de poulet ciboulette

4 rudités : piémontaise, céleri, nicoise, taboulé

Condiments, sauces / Brie / Dessert : Tiramisu framboise

- Salade verte vinaigrette (Part)
- Rocamadour sur galette de poireaux et paille frit (Part) ..o

mesclun vinaigrete
] ] ] - Croustillant de munster, pomme de terre aux lardons (Part) ... 480€
Terrine de lotte rouget / Buisson de crevettes / Rillettes de saumon graine de sésame, mesclun vinaigrette
Jambon fumé, melon / Supréme de pintade poivre sichuan - Plateau de fromuge (4 50[795)."‘“"\“9" blamont, 500¢
Tome de Pierre-Percée, Comté, Brie, chévre, mesclun aux amandes
Roshif / Carré de porc au romarin / Terrine de canard aux girolles Pain (Part) 0,70¢

Tartine de rillettes / Fuseau Lorrain

5 crudités : pomme de terre a I'ancienne, tomate-kiwi, perle marine,
coleslaw, salade verte

Condiments, sauces / Brie, Comté, raisin / Dessert : Croustillant tout-chocolat

Crudités Salades
Terrine de Saint-Jacques / Buisson de crevettes - caroffe, céléri — pomme de ferre lardons
Médaillon de sandre / Jambon cru, melon - concombre créme — taboulé voluille
Brochette de poulet / Noix de veau rotie - bettrave ciboulette - perle marine
Filet mignon de porc fumé / Truffon foie gras, pain aux fruits ~ fomate mozzarelle - Amélia
Rumsteck au poivre / Magret rosé / Saucisson lorrain - caroffe orange - nigoise
6 crudités : pomme de terre lardon, choux emmental, ~ fomate kivi ~ piémontaise
carotte d I'orange, pdte surimi crevette, - coleslaw — pite surimi crevette
taboulé volaille, salade verte ~ choux blanc, emmenthal

Condiments, sauces / Brie, Tome, Comté, chévre, Chéteau Bldmont, raisin
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L i Forfait livraison :
Dessert: Froisie, créme angloise Livraison gratuite jusqu'a 10 Km et a partir de 500,00 € de commande
De 10a 15 Km: 10,00 € De 15d 20 Km: 15,00 €

*Pain non fourni
Ne pas jefer sur la voie publique De 20 a 50 Km : 25,00 € De 50 Km et +: 50,00 €




APERITIF

Brioche au crabe ou saumon fumé (env 8 pers.) 29,00€
Pain surprise long (10 pers.) 40,00¢
saumon fumé, rosette, mousse d'oie, jambon fumé, tartare.

Pain bagnat (Pice) 1,50¢
Navette de foie gras (Pisce) 1,30¢
Toast varié (Piece) : 1,00€
jambon orange, foie gras, asperge, pité de campagne....

Réduction salée (Piéce) : 1,00€
paté, fourte, pizza, bouchée d’escargot, flamme, quiche....

Mignardise sucrée (Piace) 1,00¢
Verre fraicheur (Pice) : 1,90¢
saumon-crevette, tarfare-jambon fumé, mousse d'oie-magret....

Mini wrap au saumon (Piéce) 0,90¢
Moricette jombon fumé, cornichon (Piéce) 1,40¢
Brochette saumon crevette, sauce cocktail (Piece) 1,50¢
Brochette poulet raisin, sauce curry (Pice) 1,20€

ENTREES FROIDES (par pers., minimum 4 personnes)

Truite en gelée sauce verte 8,00¢
Hure de saumon, 7,50¢
sauce jaune, crevette, tomate, roquette

Médaillon de sandre, jeune pousse aux fruis frais 12,00¢
julienne de saumon fumé

Salade Vosgienne 8,50¢€
lardons, ceuf, tomate, créme, croutons, pommes de terre, vinaigrette

Suumon Bellevue 11,00¢
ceuf mimosa, crevette, asperge, ciboulette

Terrine de rouget-pétoncle 10,00€
tomate au crabe, tarama, crevette

Terrine de Saint-Jacques, mesclun aux agrumes 11,00¢
pic crevette fomate, fagot d'asperges

Terrine de campagne av foie gras 11,00€
mesclun jambon fumé, brochette de fruits frais

Foie gras maison, 14,00€
chutney poire, brioche, gelée mirabelle

Assiette périgourdine 14,00€
foie gras, magret fumé, salade, lardons, foies de volaille, vinaigrette, boule de brioche

Coque de billes de melon 10,00¢

framboise, jambon forét noire, condiments, fruit de saison (de juin a octobre)

ENTREES CHAUDES (par pers., minimum 4 personnes)

Petit Pdté Lorrain (Individuel) 2,50€
Piité lorrain traditionnel (Part) 3,50¢€
Tourte Lorraine traditionnelle (Part) 3,60€
Tourte Lorraine (individuelle) 2.70¢
Tourte de pintade pleurottes créme ciboulette (part) 490¢
Tourte aux grenouilles et beurre blanc (Part) 5,00¢
Tourte au saumon créme d'aneth (Part) 490¢
Bouchée au ris de veau (Pice) 8,00¢

Cassolette de Saint-Jacques au fenouil, poireaux (Piéce)
Dos de cabillaud poché, minestrone, beurre persills (Piéce)

Filet de sole en mousseline de saumon (Piéce)
créme ciboulette, feuilleté de pavot

Pavé de sandre (Pisce) 10,00¢
compote de choux, brochette de gambas, beurre blanc

Dos de lotte en lardé (Piéce) compote d’endive, beurre @ la vanille...................... 12,00€
Filet de turbo réti, beurre safrans, giiteau de courgette (Par)....oovroec 17,00¢
Filet de truite saumonée, créme de lentilles, basilic frit (Piéce) ..o 9,50¢
Auménigre de St Jacques - langoustine, créme de poireaux, safran (Piéce).......... 12,50€
Dos d’églefin, beurre de crevette, fevilleté de pavot, lard frit (Pigce)........cco..ovvvrrre 10,00¢
Feuilleté de cabillaud, asperge verte rétie, beurre d’aneth, chips de chorizo (Piéce).10,00€
Brocheite de St Jucques au lard, julienne et paille de poireaux (Part) ..o 13,00€
Symphonie de St Jucques, sur giiteau de poireaux, (Part)..........ovcvverrvrrrr 13,00€
feuilleté de brick, gambas papillon sur pic

Navarin de gumbus, minestrone (Cassolette) 11,00€
Filet de bar rdti, émulsion de potiron (Part) 16,00€
poivron rouge et féves poélées

PLATS UN IQ“ ES (par pers., minimum 4 personnes)

Jambon madgre, pomme de terre savoyarde 850¢
Tartiflette, salade verte 8,50¢€
Choucroute garnie 9,00¢
Colombo de poulet 8,50¢
Biikeofe (Plat traditionnel alsacien) 12,00€
Couscous : poulet, agneau, merguez 9,50¢€
Couscous Royal : poulet, agneau, merguez, beeuf 11,00€
Palla Royale : saumon, poulet, chorizo, moules 12,00¢
Choucroute aux 3 poissons : saumon, sole, cabillau, crevette...........o...vvoererecs 10,00€
(oq au vin + spaétzle 9,50¢
Téte de veau sauce gribiche, pomme vapeur 10,00¢
Langue de beeuf, sauce madére ou piguante, pomme Vapeur ... 850¢
Parmentier de canard, salade verte 8,50¢

Lasagne, salade verte 8,00€

VIANDES & VOI.A“.I.ES (par pers., minimum 4 personnes)

* Paleron de veau poché crémieux aux cépes 12,00€
* Pavé quasi de veau podlée d'antan 12,50€
* (ote de veau rotie, confit d'échalotte 12,50€
* Coeur de noix de veau aux girolles 12,50€
* Filet mignon de veau, créme de morilles 15,00€
* Filet agneau r6ti romarin, brochette mignon tomate, jus truffé .................. 15,00€
* Souris d'agneau braisé, jus au vin 13,00€
* Filet de boeuf forestier ** 15,00€
* Filet mignon de porc, lard et comté, jus crémé 9,00€
* Joue de porc confite aux holets et lardons, sauce MeUreHe ........co.ocvrrrscrerees 8,50€
* Filet mignon de porc en croite fagon Wellington ..........ocveeescversvrrrsrees 10,00€
* Rable de lapereau aux mirabelles 9,00€
* Caille désossée Vieille France 12,00€
* Magret de canard au poivre vert 12,50€
* Filet de canette, poélé aux griottes 12,50€
* Gigolette pintade au foie gras 12,50€
* Supréme de pintade réti, sauce au foie gras 11,50€

1 4
Suppléments :
* Trois légumes au choix par personne (Voir lste) 4,50€
* ou morilles 2,80¢

Flan de poireaux / Flan de brocolis / Flan d’endive / Gratin dauphinois
Tomate poivrons / Tatin de tomate / Pomme boulangere / Navet glacé
Polenta triangle / Pomme de terre pochée, lardons frits persil / Carotte glacée
Courgette braisée duxelle haricot vert / Charlotte au lard / Caviar d’aubergine
Purée de patate douce / Brochette de Iégumes / Tomate provencale
Galette d’épinard / Compote de choux lardons / Géteau ratatouille parmesan
Mousse de trois Iégumes / Fagot de haricot vert ou asperge
Brochette de tomate au thym / Pomme de terre savoyarde
Echalion au vin canelle / Tarte fine pomme tomate confite

DESSERT Iu port (au choix) 3,00¢

Mirabellier, Framboisier, Poire-chocolat, Trois chocolats, Vacherin
Abricotier, Poirier, Fraisier, Mangue passion, Paris-Brest, Napolitain...

Assiette gourmande

Mangue passion, verrine firamisu framboise, sorbe, ... 750¢€
brochette de fruits, coulis, menthe fraiche
Trois chocolats,créme brélée, glace vanille,....................oo ,50€

pic de fruits frais, créme anglaise, brisure de spéculos



